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Francesinha Poveira

Receita para 1 pessoa
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Pio de 2 Fatias 4 Fatias de Preparacao do Molho
Cachorro de Fiambre Queijo dos Acores * Num tacho refogar em azeite a cebola, o alho e tomate;

 Passar o refogado com a varinha magica
! D ® Acrescentar a manteiga e um calice de brandy e estd pronto.
1Linguica Manteiga Preparacao da Francesinha

Fumada © Retirar a pele a linguica, partir em tiras e colocar 5 minutos;
no grelhador ou forno;

@Qﬁ[{f/’ﬂ%ﬁ 'n/}o/ %) e Partir o pdo a meio e colocar 2 fatias de fiambre;

® Acrescentar a linguica e colocar um pouco de manteiga;

© Acrescentar as fatias de queijo;
D o Levar ao grelhador ou forno durante 15 minutos;

* Barrar com o molho de francesinha;
Tomate Cebola Manteiga ) ’
* E estd pronto a comer.

) Todos os produtos utilizados foram adquiridos nos Mercados de Matosinhos
Azeite Brandy
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